REPAS

Minimum pour 2 et plus

REPAS (A) £20.80 par Personne
sssEsezs Soupe aux épinards et aux fruits de mer

wsansieze Poulet glacé aigre-doux (plat signature)
Poulet pané glacé servi avec des myrtilles,
Poivre et ananas en sauce aigre-douce

49 Boeuf au miel et au poivre noir »

Boeuf sauté enrobé de sauce au miel et au poivre noir

sz Légumes mélangés sautés

Légumes mélangés sautés a l'ail dans une sauce aux huitres

=a=eg Riz frit aux oeufs dorés

Riz au jasmin sauté aux ceufs et aux oignons de printemps

REPAS (B) £24.80 par Personne
ezt Hors-d'oeuvre spécial du chef

Cotes levées aux fraises, boulettes de poulet, crevettes au sésame sur toast,
Rouleaux de printemps croustillants aux algues et aux légumes.

=#rsy Salade de canard croustillant aromatique
Succulent canard mariné aux épices subtiles et aux herbes chinoises.
Servi avec du Pomelo, des graines de pin et de I'échalote

eizigaigek Crevettes braisées a sec et champignons de Paris

Crevettes royales sautées aux champignons de Virginie

ksEnsigpg Porc glacé aigre-doux (plat signature)

Porc enrobé de glace et sauté aux myrtilles dans une sauce aigre-douce

)| =172t Poulet szechuanais 'Gong Bao' » 4+
Poulet sauté avec noix de cajou, chataigne d'eau,
et piments séchés dans une sauce "Gong Bao" a la szechuanaise

tszzeR Riz frit aux légumes
avec feuille d'olive conservée (V)

Riz au jasmin sauté & la feuille d'olivier confite
et le mais doux en grain

REPAS (C) £42 .80 par Personnne
zr482 Plateau spécial de Dim Sum a la vapeur (5pcs)
Sr2irges Homard frais braisé
a |'ail et au poivre noir
iz Poulet au miel et au poivre »
weEnsgssek Crevettes aigre-douces glacées

Crevettes enrobées de glace et sautées aux myrtilles dans une sauce aigre-douce

mEE Tofu sauté et [égumes variés

Caillé de haricot et légumes mélangés sautés a 'ail dans la sauce aux huitres

xozzgeerey XO Riz frit aux fruits de mer »

Riz frit avec fruits de mer dans la sauce XO
(Contient du piment, des crevettes seches et de la viande hachée de porc)

58 #% Amuse-gueules

&ifeeybaE  Salade de canard croustillant aromatique £12.80

Succulent canard mariné aux épices subtiles et aux herbes chinoises.
Servi avec du pomelo, des pignons de pin et de I'échalote.

EEAS Canard croustillant aromatique

(a) 1/4 £12.80. (b) 1/2 £22.80 (c) Entier £38.80
Succulent canard mariné aux épices subtiles et aux herbes chinoises. Servi avec des
crépes, sauce Hoi Sin, concombre et oignons verts

A=l Canard laqué (a) Demi £25.80 (b) Entier £48.00
Canard réti & 'ancienne avec des crépes, servi avec des oignons de printemps et des concombres
wtstgt Hors-d'oceuvre spéciaux du chef min.pour2)  £9.00
Cotes levées aux fraises, boulettes de poulet, crevettes au sésame sur toast, algues
croustillantes, rouleaux de printemps aux légumes et poulet satay sur brochette.

mhvH4e  Plateau spécial de Dim Sum a la vapeur (spes)  £9.00
vbzzaze  Poulet satay sur brochette 4 brochettes) £7.50
vbzzaim  Poulet satay sur brochette (3 brochetes) £8.20
shigzzz Pétoncle frais a la vapeur (chacun) £7.80
MEgEELEE  Crabe a carapace molle avec sel et poivre »  £8.20
+zip50E  Spareribs avec sauce aux fraises Sparerib$9.00
eSS au sel et au poivre £9.00
#eEzezm  Alles de poulet au sel et au poivre Boulettess.so
RUZEEAAL de pOU'Gt (4pcs) £6.00
= FREF Crevette au sésame sur toast £8.20
EEG Rouleaux de printemps aux légumes (pcs) (v) £6.00
FE# Algues croustillantes (v) £6.00
VERZE Champignons croustillants () » £6.00
¢z Tofudore (v) £7.80

B R/NE Casse-crolte

HEEHTF Aubergine au sel et au poivre £7.80
HNFEZE  Poulet 4 la vapeur avec tripes de boeuf £7.80
WERM Pieds au gingembre szechuan £7.80
ke Poulet a la vapeur avec sauce chili

» £8.80
sHEEE  Langue de canard a la sauce soja £8.80
EHEE Tranches de poisson en gelée (froid) £9.80
EEIFEAt Estomac de porc cuit au sel £9.80



2t 0 Dim Sums

Boulettes de crevettes

Boulettes de porc et de crevettes 'Siu
Boulettes de crevettes et de ciboulette
Boulettes de porc "Xiao Long Bao" de
Shanghai Boulettes de légumes (V)
Boulettes de crevettes et de porc
avec des cacahuetes a la sauce d'huitre
Bun de porc grillé au miel a la vapeur
Boulettes de crevettes et de porc a la
cacahueéte /petit pain traditionnel au porc

Bun de porc au taro et au ventre

Petit pain de beeuf poélé

FIIREE £5.20
THRIFEE £5.20
RFIREESRER £5.20
Li/NEER £5.20

IR £5.20

TS £5.20
ETXIEE £5.20

kIR £5.20
RALERE £5.20
FERNAE £5.20
ERIFAIE £5.20

Boulettes grillées de la capitale

Rouleaux de printemps de canard croustillant et aromatique
Canard croustillant farci au concombre et a l'ojgnon de printemps
Crevettes et porc hachés farcis a l'intérieur

Géteau de navet grillé en batonnet de pate a frire
Gateau de navet grillé a la sauce XO

RAPRIEAAY £5.20
BEAEES £5.20

FEESEEHSR £5.20
RUZEErE £5.20

XOEIIESE £6.80

% %8 Soupes

EEiESEEE  Soupe a la vapeur spéciale maison £8.80
HWEFTKS  Soupe au poulet et au mais Soupea  £5.20
gZHEs  lachair de crabe et au mais doux £5.20
MEFE SRR S0uUpe aux légumes et au haricot (v)  £5.20

BT Soupe aigre-douce 'Szechuan' » s Soupe £5.20
pamERE Won Ton £5.20
swxoseszz Epinards et bouillon de fruits de mer  £6.20
Eeegigss Soupe thai aux fruits de mer Tom Yum  £6.20
y 2
£ OR %3 32 ROti BBQ
BB VS ZzHE Savoureux canard roti (servi avec 0s ou désossé)

(@) Quart £12.80.  (b) Demi. £18.80.  (c) Entier £28.80
ez Tranches de porc croustillantes £11.80
zZHwiE  Porc roti au miel (Char Siu) £11.80
jEnptie  Plateau spécial de rotis
gt (a) Deux combo £13.80
=t (b) Trois combo £15.80

5 #% ¥ Fruits de mer

SRS Homard frais £42.80
=ENE (a) Braisé avec du gingembre et des oignons de printemps
TR e (c) Braisé avec de I'ail dans une sauce au poivre noir et

blanc
HEEE Crabe frais £24.80
BB (a) Braisé au gingembre et aux oignons de printemps
IERRS (c) Braisé avec une sauce au curry

Bar frais (avec o0s ou désossé)
TTEHERA (a) Vapeur avec gingembre et oignon de printemps ~ £24.80
=3 (c) Poélé a la sauce soja
R Poisson écureuil
VAR =2

Bar Fritté  la sauce aigre-douce £26.80
=FsRER  Bar du Chili £29.80
TEZR/RUEY/Z522% a la vapeur / grillé / & la vapeur avec des légumes conservés
ZERA Poisson Doppel £38.80
=E =g el
Vapeur / Friture / Style Chiu Chow / Sauce aux haricots noirs
5yi+3%azm Anguille a la vapeur avec sauce aux haricots noirs  £22 8o
=7 rEaeEe Anguille braisée avec du porc roti £24.80
IKEMER Bar bouilli dans le style

sichuanais » » » £28.80
wkeEntieigek - Crevettes aigre-douces glacées £15.80
+zsuEsk  Crevettes en sauce aux fraises £14.80
INUESRER Crevettes royales au curry » » £14.80
xozzzszimrk  Coquilles Saint-Jacques et crevettes

royales avec sauce XO » £15.80
ESAEAR Calmars avec sel et piment » £12.80

BE Canard

syiEEpE  Canard a la sauce pimentée aux haricots noirs £18:80
gsErefs  Magret de canard a la biére £13.80
7 &8  Magret de canard avec sauce au

haricots fermentés £13.80
zimegs  Canard au miel et au poivre noir £13.80

#e78e  Canard braisé a la sauce de palme salée £13.80



Eug¥p  Agneau avec oignon de printemps £14.80
wo¥ER  Agneau au cumin £14.80
{722 Cotelette d'agneau avec sauce au poivre noir £17.80
jesz728  CoOtelette d'agneau a la sauce barbecue 1759
XS Boeuf au miel et au poivre noir » £12.80
e SPNEES Boeuf croustillant au piment » £12.80
= Boeuf avec sauce aux haricots noirs et piment #7£12.80
e =tA-tik Filet de boeuf en dés avec sauce soja Meggi  £16.80
M RI-fratR Poitrine de beeuf dans une marmite chaude  £14.80
IKEBEHH Boeuf bouilli a la mode sichuanaise 4 4 4 £16.80

_._._

-
AN 1)

bZorbA-A Boeuf avec brocoli chinois

dans la sauce Sha-cha £14.80

5% Porc

vksaEngepy  Porc glacé aigre-doux £13.80
m)Ilge Porc aux épices et herbes du Sichuan.s £10.80
wmEgR Porc Dong Po £14.80
iesznme Poitrine de porc a I'étouffée avec conservei3.so

Légumes dans une marmite chaude
AEFE Coételette de porc dans une sauce fermentée

Sauce au lait caillé de haricot £13.80
haEEFEY | Cotelette de porc au sel et au piment Ventre de » £13.80 __
romin e porc a I'étouffée au sel et au piment

Taro en potage chaud £13.80
iR zzmpget Porc haché avec poisson salé £13.80
*iae Cotes levées aigre-douces

spéciales maison £13.80

zpzig  Cotes levées a la fraise, spécialité
de la maison £14.80

Z Poulet
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Poulet glacé aigre-doux £13.80
Poulet au curry » » £10.80
Poulet au miel et au poivre noir » £10.80
Poulet au citron £10.80
Poulet aux haricots noirs
Sauce et piment » £10.80
Asperges et poulet a la sauce XO »  £13.80
Poulet chinois aux trois marinades £13.80
‘Poulet sichuanais du "Gong Bao". s »  £13.80
Poulet frit croustillant & I'ail (demi) £15.80
Poulet rapé a la main avec poisson en £19.80
gelée
Poulet au chil #1980
£16.80

Nouveau poulet Young Cheng

B 2= Légumes
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Légumes mélanges sautés » » £9.00
Légumes au curry (V) » & £9.00
Aubergines a la vapeur avec de l'ail (V) » £9.00
Choy Sum avec champignon de saule (V) £11.80
Tofu sauté et

Légumes mélanges (V) £10.80
Haricots verts au piment

Sauce au haricots £10.80
Asperges sautées avec

Noix de cajou (V) £10.80
Légumes en conserve

Oeuf a la vapeur £11.80

Chou, nouilles de verre et crevettes séchées

crevettes séchées en soupe supréme £12.80
Aubergine a la sauce de poisson £11.80
Legumes de moine dans un pot chaud ..., ¢,
Gloire du matin frite avec du piment

et du caillé de haricot conservé £10.80
Brocoli chinois frit avec

sauce au gingembre £10.80
Légumes de saison frits a I'alil £10.80



EH/SE CEuf /Tofu

M %4 R Fxz%/KEE Porc haché, nouilles de verre, ceuf a la vapeur £13.80

INEENER Champignon de pin au porc effiloché Pork
FEE braisé avec du tofu soyeux £13.80
RESIE Tofu Ma-po £11.80
JtzEsniE=rE Tofu braisé aux champignons £11.80
Az =EE Poulet en dés avec du salé
Poisson et Tofu £14.80
spitaEE=2 Poélée de 3 sortes de poivrons
(farci de crevettes et de porc hachés) £16.80

# Nouilles

BOHTEREE Chow Mein (V) £6.80
IR Chow Mein au poulet rapé £10.50
FgEER - Champignon de saule Signature

Chow Mein (V) £10.50
HEER VDR Crevettes royales Chow Mein £1150
St PR Nouilles de beeuf sautées a la

Sauce barbecue Shacha £10.50
T Vermicelles de Singapour Boeuf £10.50

Ho Fun
RZ KD Pad Thai £10.50
BRIV Soupe de nouilles au canard £10.50
JeER Al rti Soupe aux nouilles Won £10.50
EBR A Ton Soupe Ho Fun aux fruits de £10.50
EEES mer Pointe de poitrine de boeuf £12.50
H- FRESATIS braisee avec
kel i Ho Fun/Vermicelles / Nouilles £10.50
xoigsutr a2 Udon sautés aux fruits de

mer dans une sauce XO £12.50

f5#2 Cheung Fun

Epugskissy  Rouleau de riz pané avec

Crevettes séchées £6.00
&L fRR R s

Rouleau de riz a la vapeur avec -

Pointe de poitrine de boeuf braisée |
iseEinlsk ) o

Rouleau de riz a la vapeur avec porc £12.00

braisé et légumes conservés

FHiEKeR  Riz vapeur £2.80
#=eEey  Riz frit aux ceufs d'or £3.80
wee=wer Rz frit aux légumes avec £8.50
feuille d'olivier confit (V)
zeszibsy  RiceRiz frit au poulet rapé £10.50
4ybpgR - Riz frit avec du beeuf haché £10.50
AN Riz frit spécial maison £10.50
KD AR Riz frit aux crevettes royales £11.50
xoz&atter Riz frit aux fruits de mer XO » £12.50
H it Pointe de poitrine de boeuf braisée avec du riz £10.50
j=pegy Canard roti avec du riz £10.50
SRR Riz frit Fujian £12.50

4= Congees
rzE=EEps Congee aux oeufs et au porc en conserve £8.20
# &7 Congee assorti a la cantonaise
43z s Congee avec laitue et tranches de poisson £9.20
s Congee au foie et aux rognons de porc
Asamegza; Congee au crabe (par pot)

£8.20

£9.20
£23.80



Vins blancs
* Verre Verre  Bouteille
ABV%  175ml  250ny
Saint Laurand VdP Blanc 1%  £5.20  £7.30 £19.95

Les Celliers de Corneille Languedoc, France
Nez floral, de citron et de pamplemousse avec une bouche
délicate d'agrumes et de péche et une finale fraiche et brillante.

Chenin Blanc 12% £25.95
Famille Truter Western Cape, Afrique du Sud
Aromes frais et aromatiques d'agrumes, notes de prune jaune et de nectarine.

Gourmand en bouche, il se termine patr un accent minéral croquant.

Chardonnay dell’ Emilia 1%  £6.10  £9.00 £24.95
Totre Gaggio Emilia Romagna, Italie
Amande et douceur. Des saveurs de citron, d'ananas et des notes d'amande..

Pinot Grigio IGP Matile Unbria, ltalie 12%  £6.10 £9.00 £24.95
Bouche élégante et salée avec une acidité moyenne. Vif et

expressif avec une finale minérale et longue.

Sauvignon Blanc 12.5% £28.95
Map Maker Marlborough, Nouvelle-Zélande

Une expression merveilleuse et pure d'un sauvignon néo-zélandais.

Riesling Kabinett Trocken 11.5% £29.95
Weingut Familie Rauen Mose/, Allemagne

Aromatique et épicé. Fruits blancs et caractéres tropicaux avec

une épice de poivre blanc et une finale longue et présente.

Chablis AOC 12.5% £38.90
Domaine Ellevin Burgundy, France

Nez vif d'amande et d'abricot avec de subtiles nuances d'acacia

menant a une bouche riche et concentrée et a une longue et

puissante finale de fruits exotiques.

Vins rosés

*

ABV%

Saint Laurand VdP Rose 13%
Les Celliers de Corneille Languedoc, France

Arbémes de framboise sauvage et de pétales de rose écrasés.

Délicieuse bouche de péche, de fruits a noyau et une finale

fraiche.
Pinot Grigio Rose Delle 12%
Venezie Conti di Reforte [enero, Italy

Floral et frais. Aromes élégants d'agrumes et de fruits rouges avec une dominante de fraise des bois.

Verte Verre
175ml 250ml Bouteille
£550  £7.90 £21.95

£6.10  £9.00 £24.95

Spiritueux et liqueurs

Red Wines
* Glass Glass Bottle
ABV% 175ml 250ml
Saint Laurand VdP Rouge 12% £5.20 £7.30 £19.95

Les Celliers de Corneille Languedoc, France

Aromes de framboise sauvage et de mure avec une finale harmonieuse de fruits rouges et d'épices.

Merlot Umbria IGP 125%  £6.10 £8.90 £23.95
Matile Uwbria, Italy

Doux et épicé. D'un rouge vif, ce vin

moyennement corsé présente des notes de baies,

de cannelle et de tabac a pipe.
Chianti ‘Maiano’ DOCG 13 % £25.95

Tenuta Maiano Tuscany, Italy
Aromes harmonieux de fruits rouges murs. La bouche est caractérisée par des
caracteres de cerises rouges et noires, ainsi que des notes savoureuses, des herbes
sauvages et des épices.

Rioja Castezo DOC Bodegas Najerilla 13.5% £26.95
La Rioja, Espagne
Arémes de cerise rouge, pruneau et abricot avec quelques notes balsamiques. Finale longue et
fruitée.

Bordeaux AOC Chateau 145%  £6.90  £9.70 £28.95
La Croix du Grand Jard Bordeanx, France

Rond, bien équilibré, splendide concentration de

fruits rouges mdars, cerise, truffe et finale fumée.

Malbec Pretty 14.5% £29.95
Fabre Montmayou Mendoza Argentina

Beaucoup de saveurs de cerise et de cassis. Des notes de réglisse et des tanins doux.

Champagne et mousseux

*ABV% Bouteille

Prosecco Extra Dry Spumante DOC 11 % £29.90
Villa Doral Veneto, Italy
Harmonieux et floral. De petites bulles légeres ponctuent un vin

délicieusement fruité avec des notes d'amandes mures et de péches fraiches.

Champagne Francoise Monay Brut Champagne, France 127 £51.00
Or pale brillant avec de fines bulles. Des arémes grillés et un nez d'abricot
frais ménent a un fruit du verger jaune substantiel. Finale longue, ample

et fraiche.
Moet & Chandon Brut Imperial NV Champagne France 12 % £79.95

Richement savoureux et doux. Elégant. En bouche, il présente
une acidité vibrante, persistante et bien équilibrée.

ABV%
Martini, Sherry 15% 50 ml £3.70
25 ml
Archers 18% £3.70
Malibu 21% £3.70
Bacardi 37.5% £3.70
Gin 37.5% £3.70
Vodka 37.5% £3.70
Southern Comfort 35% £3.70
Jack Daniel’s 40% £4.70
Black Label 40% £4.70
Chivas Regal 40% £4.70
Coutrvoisier Brandy 40% £4.70
Remy Martin VSOP 40% £4.90
Glenfiddich 12years Single Malt 40% £4.90
Amaretto 28% £3.70
Baileys 17% £3.70
Tia Maria 20% £3.70
Cointreau 40% £4.70
Drambuie 40% £4.70
Grand Marnier 40% £4.70
TOUT MIXER £1.00
Vins orientaux
* 350ml 700ml
ABV%
Sake (Japon) 14.5% £17.00 £30.00
600ml
Shao Xing (Chine) 13.5% £17.00 £30.00
25ml 500ml
‘Red Star’ Et Guo Tou Chiew 56 % £4.50 £57.00
Biéres et cidres
*ABV % Bouteille
Tsing Tao 330ml  47% £4.30
Tigre 330ml  4.8% £4.30
Guinness 330ml  42% £4.60
0ld Mout Cider (Kiwi & Lime) 500ml 4% £5.10
Cidre original Magners 330ml  4.5% £4.30
Boissons rafraichissantes

Coke 330ml £3.10
Fanta/Seven Up/Diet Coke 330ml £2.80

Pomme/ananas/orange

330ml £2.90

Jus de litchi/canneberge



Tonic/Soda/Ginger Ale 200ml £2.70
Eau minérale (plate ou gazeuse) 750ml £4.20

330ml 1.5L(Bt)
Boisson a 1'aloe vera £3.50 £12.00
Boisson au soja £3.50

Thé et café

Thé chinois (par personne) £2.00
Thé anglais £2.50
Thé anglais glacé Café (Veuillez vous référer a £3.50

notre menu de desserts)

*La VAB peut varier

Pourboires a votre

discrétion





